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東京バイオテクノロジー専門学校
×

エイジェックファーム・花さんぽ

産学連携

ジェラート開発プロジェクト第1弾ジェラート開発プロジェクト第1弾

いちごのジェラート
えだまめのジェラート

期間
限定
11.02 -11.30水 水
えびの仙太 /喫茶 花さんぽ
〒323-0155　栃木県小山市福良 586

火曜日定休　Tel.0296-34-0588

食
品
開
発
の
ス
ペ
シ
ャ
リ
ス
ト
を
目
指
す
学
生
た
ち
が

官
能
評
価
を
通
じ
て
最
適
な
製
造
方
法
を
研
究
し
た
第
一
弾
ジ
ェ
ラ
ー
ト
。

第
二
弾
へ
の
布
石
と
し
て
今
回
は
ス
タ
ン
ダ
ー
ド
な
フ
レ
ー
バ
ー
を

チ
ョ
イ
ス
し
、
官
能
評
価
や
マ
ー
ケ
テ
ィ
ン
グ
を
実
践
し
、

乳
酸
菌
を
使
っ
た
次
の
開
発
へ
向
け
て
研
究
を
進
め
て
い
き
ま
す
。

東
京
バ
イ
オ
テ
ク
ノ
ロ
ジ
ー
専
門
学
校
産
学
連
携
プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト

当
校
の
実
績

プ
ロ
バ
ス
ケ
ッ
ト
ボ
ー
ル
チ
ー
ム
「
ア
ー
ス
フ
レ
ン
ズ
東
京
Z
」
の
公
式
応
援
フ
ー
ド

羽
田
空
港
売
店
販
売
「
空
弁
（
そ
ら
べ
ん
）」
開
発

東
京
港
醸
造
と
酵
母
採
取
か
ら
開
発
し
た
日
本
酒
「
江
戸
開
城
」
を
開
発

他
多
数
。

イメージ画像
実際に実は添えられておりません

イメージ画像
実際に実は添えられておりません

香料や着色料を使用せず、素材そのままの

香りや色を引き出せるよう工夫しました。

また、材料の形状やベースミックスはそれ

ぞれ何通りか試し、どの組み合わせが一番

素材の味を一番生かせるかを追求しました。

まるで苺や枝豆をそのまま食べているような味わいを目指し開発！
材料に栃木県産の農作物を使用し、香料や着色料を使用していないため、
環境にも体にも優しいジェラートになっています。

ま
る
で
イ
チ
ゴ
や
え
だ
ま
め
を
そ
の
ま
ま
食
べ
て
い
る

よ
う
な
味
わ
い
を
目
指
し
開
発
！

材
料
に
と
ち
ぎ
県
産
の
農
作
物
を
使
用
し
、
香
料
や
着
色
料
を

使
用
し
て
い
な
い
た
め
、
環
境
に
も
体
に
も
優
し
い

ジ
ェ
ラ
ー
ト
に
な
っ
て
い
ま
す
。
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